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VINHO TINTO * RED WINE
A Sociedade Agricola e Comercial Quinta do Bucheiro, situada em Celeirés do
Douro, com foral de D. Afonso Henriques em - 1140 - permancce, desde o
Séc.XVill,na famiia do Dr.Joaquim Pinheiro de Azevedo Leite. Pereira Este
notivel viticultor ¢ cientista_foi o principal responsivel pelo controlo da
filoxera, permitindo a_reconstrugio viticola do Pais e da Europa, sendo_hoje
lembrado como o Salvador do Douro, Est em plena drea Duriense classficada
como Patriménio Mundial da Humanidade pela Unesco.

Castas - Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinta
Barroca. Notas de prova - cor ruby, aroma vinoso, estrutura elegante, com
excelentes taninos. Fial de boca longo @ magio. Vinho o refrigerado e sem
fitragio para evitar a eliminagio ares e manter um potencal
apropriado, Vinho sujitoa artr depésito

Reserva 2010

Ceiros Tinto

Engarrafado por.
V Sociedade Agricola e Comercial Quinta do Bucheiro, Lda.
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Ceirés Tinto Reserva 2010

Regido Demarcada do Douro

Cima-Corgo (Sabrosa), zona classificada como Patrimonio Mundial, pela
UNESCO

Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta Barroca.

Utilizacdo de uvas somente em bom estado sanitario, esmagamento com pisa
tradicional em lagares, com capacidade de 10000l. rigoroso controlo
organolético e fisico-quimico. A encuba é efetuada apods a fermentacdo ter
sido completa e nunca antes de 12 dias.

Alcool - 13% vol.

Acucares — 0g/I (residual)

Em Cubas de Inox Climatizadas, com um curto periodo de passagem em
barricas de 250 Ilitros de carvalho francés. Ao que se seguiu o
engarrafamento nas instalacdes da Quinta.

Limpido, brilhante de cor rubi intensa,

Aroma a frutos vermelhos, em equilibrio com as notas de madeira. Vinho
cheio de personalidade.
Vinho equilibrado, mas onde se nota a persisténcia dos taninos em equilibrio
com o volume de boca.

Vinho com personalidade que acompanha bem pratos de carne e queijo.
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