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Marca Moscatel - Bucheirito
Zona de

Produção
Região Demarcada do Douro

Castas Moscatel Galego.

Tecnologia de
vinificação

Uvas desengaçadas com fermentação em cubas de inox de pequenas
dimensões com controlo de temperatura. Durante o processo de fermentação
são efectuadas várias remontagens durante vários dias. O processo de
fermentação é interrompido através da adição de aguardente vínica
dependendo da doçura pretendida no vinho.

Características
físico-químicas

Álcool – 17% vol.

Baümé – 4,5

Categoria: Doce

Conservação/
Estágio

Em Cubas de Inox Climatizadas

Características
organolépticas

Aspecto: Límpido, brilhante com cor dourada.

Odor: Bom, limpo, intenso, agradável a moscatel.

Gosto: Bom ataque e de boa evolução com um bom fim de boca. Equilíbrio perfeito
entre o corpo e a “softness”. Vinho com personalidade.

Conclusão: Vinho encorpado, com aroma e bouquet persistente, toque a moscatel.
Realçando-se a sua permanecia. Vinho equilibrado na relação aroma castas
que lhe deram origem.
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